
СОСТАВ  СЕРИИ :  
• Вино столовое полусладкое белое «СОЛНЦЕ ЮГА. 
ШАРДОНЕ»
• Вино столовое полусладкое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. 
КАБЕРНЕ»
• Вино столовое сухое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. КАБЕРНЕ»
• Вино столовое полусладкое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. 
ИЗАБЕЛЛА»

Серия вин «СОЛНЦЕ ЮГА» 

ОПИСАНИЕ  СЕРИИ:  
Вина серии «Солнце Юга» - оптимальный выбор для тех, кто 
предпочитает броский стиль, качество, натуральность, но не 
склонен переплачивать. Запоминающееся название серии 
говорит само за себя: яркое, питкое, свежее, вкусное - вино 
наполнено ароматом юга с тонами летних ягод и фруктов. 
Идеальные вина для пикника и поездок на дачу. Вина 
производятся из винограда, выращенного в уникальной 
климатической зоне на плантациях Таманского полуостро-
ва, омываемого водами Азовского и Черного морей. Весь 
технологический процесс производства, начиная от посадки 
саженцев, сбора урожая, переработки и заканчивая розли-
вом готового вина в бутылки, находится под строгим контро-
лем таманских специалистов, виноградарей и виноделов.
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МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ

Россия, Краснодарский край,
Темрюкский район

мужчины и женщины 25-50 лет, 
имеющие средний достаток

приобрести качественное вино 
по доступной цене 

встречи с друзьями, пикник, 
семейный ужин

российское вино класса 
"медиум"



Серия вин «СОЛНЦЕ ЮГА» 

Вино столовое полусладкое белое «СОЛНЦЕ ЮГА. ШАРДОНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Шардоне
Цвет от соломенного до золотистого. Аромат 

чистый, сортовой, с легкими цветочными тонами. Вкус мягкий, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 10-12°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,9 ккал

Вино столовое полусладкое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. КАБЕРНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Каберне
Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, 

слаженный, гармоничный, соответствующий типу. Вкус полный, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал

Вино столовое сухое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. КАБЕРНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Каберне
Цвет от рубинового до гранатового. Аромат чистый, 

сортовой, с легкими черносмородиновыми и пасленовыми тонами. Вкус 
полный, гармоничный, с сортовыми тонами, без посторонних тонов. 
Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
3не более 4 г/дм

3  5-7 г/дм
71,3 ккал

ШК на групповую
упаковку:

4607062868485
4607062868508
4607062868492
4607062868478

14607062868482
14607062868505
14607062868499
14607062868475

4607062869680
4607062869666
4607062869659

ШК на единицу 
продукции:

Состав серии:

Доступный объем  :
0,7 L / 1,173 kg

Вложение в гофроящик:
6    

Количество упаковок на паллете:
80

Размер:
Ø 7 х h 32 см    

Количество упаковок в слое:
20

• Вино столовое полусладкое белое «ШАРДОНЕ»
• Вино столовое полусладкое красное «КАБЕРНЕ»
• Вино столовое сухое красное «КАБЕРНЕ»
• Вино столовое полусладкое красное «ИЗАБЕЛЛА»

ШК на упаковку
БиБ:

14607062869687
14607062869663
14607062869656

ШК на групповую 
упаковку БиБ:

Код АП: 403

Доступный объем  :
3 L / 3,215 kg

Количество упаковок на паллете:
32

Размер:
 18,1 х 9 х 23,7 см    

Количество упаковок в слое:
8

Вино столовое полусладкое красное «СОЛНЦЕ ЮГА. ИЗАБЕЛЛА»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Изабелла
Цвет от светло-красного до темно-красного. Аромат 

слаженный, гармоничный, с изабельным тоном. Вкус полный, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал


